g5 GAMME BOULANGERIS
P PATISSERIE

rofessionnelle pour vous servir.

Une gamme P

URFACES, ENTRETIEN DES LOCAUX,

NETTOYAGE ET DESINTECT iON DES S
YAGE DES SYSTEMES REFRIGERANTS,

NETTOYAGE DES USTENSILES, NETTO
HYGIiENE DES MAINS...

ioNS Firchim® ADAPTEES A VOTRE ACTIVITE.

TouTES LES SOLUT



Boulangerie - Firchim

NETINO

Réference : A63

“

Nettoyant lustrant pour I'entretien et la protection des métaux, alliages légers et inoxydables.

Sans silicone, ni abrasif. Enléve rapidement les traces de doigts, les salissures, les auréoles sur
les surfaces chromeées, inox, aluminium anodisé, mobiliers metalliques... Laisse un film invisible
protecteur et hydrophobe qui retarde I'accrochage des salissures. Vaporiser a 15 - 20 cm de la
surface et nettoyer avec un chiffon doux non pelucheux Préparation a base d’huiles minérales
raffinées codex blanches répondant aux normes de la pharmacopée européenne. Aspect :
liquide incolore. Odeur : faible.

Conditionnement : 12 aérosols de 500 ml - boitier 650

VIRUNET®

Référence : A82

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Mousse nettoyante et désodorisante a fonctions bactéricide, fongicide. Conforme contact
agroalimentaire (aprés rincage).

S'utilise pour I'hygiene des surfaces. Permet de desinfecter les poignées, les rampes, les
surfaces de laboratoire, 'intérieur des vehicules de transport sanitaire... Enléve les taches les
plus tenaces. Sa diffusion sous forme de mousse permet une bonne adhérence du produit sur
les surfaces verticales. Aspect : mousse blanche non parfumee. pH : 11,30.

Conditionnement : 12 aérosols 500 ml boitier 650

BACMAINN

Référence : BO3

LOTION NETTOYANTE ET DESINFECTANTE POUR LES MAINS. Bidon de 5 1. Soit prix au litre : 3,70 € H.T.
Permet de réduire les risques de contaminations manuportees. Pouvoir émulsifiant permettant
un nettoyage complet des mains. Tres agreable a I'utilisation, sans parfum et légerement gélifie.
Efficacite desinfectante testée. Aspect : liquide transparent gelifie. Couleur : vert. Densite : 1,02
+/-0,03.pHpur:7+/-1

Conditionnement : cartonde 4 x 51

POWER SPRAY®

Réference : 108

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Spray 7 en 1prét a 'emploi.

Nettoyant, dégraissant, désodorisant, bactéricide, fongicide, levuricide et virucide. Elimine
rapidement les salissures grasses et certaines encres sur les surfaces lessivables. Aspect :
liquide rouge. Senteur : florale. pH : 9,90.

Conditionnement : 4 x 5| - 12 pulvérisateurs de 1l
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Réference: 114

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Nettoyant déqraissant désinfectant alcalin pour application sous forme de mousse.

@‘"'“‘“"““ﬁ Nettoie, dégraisse, désodorise et désinfecte surfaces et matériels en acier inoxydable,
; carrelage, plastique et autres surfaces lessivables par des solutions alcalines. Dilution : 1a 3 %.
.5 S’applique a l'aide d’un nettoyeur haute pression avec canon & mousse ou avec une centrale
d’hygiene. Aspect : liquide incolore. pH pur : 13,95. - Compatibilité Réf N74S09 Centrale Venturi -
Compeatibilité Réf N63S10 Canon a mousse

Conditionnement: 4 x51-301-601-2201

SPRAYFIR® GLASS

Référence : 138

Nettoyant prét a 'lemploi pour vitres et surfaces modernes avec fonction antistatique.

Nettoie et dégraisse verre, vitres, miroirs, plexiglass, aluminium anodisé, inox, chromes,
polyester et fibre de verre, écrans... Dissout les salissures incrustées, poussieres, dépots
graisseux, traces de rouges & levres, empreintes de doigts, impacts d’insectes, déjections de
mouches... Auto-séchant. Ne laisse pas de traces ni d’effet irisant. Sans silicones. Aspect :
liquide bleu clair. Senteur fleurie. pH : 7.

Conditionnement : 12 pulvérisateurs de 750 ml

MULTIGEX

Référence : 148

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Nettoyant désinfectant des surfaces et matériels.

Nettoie, dégraisse et desinfecte surfaces, materiels, locaux de stockage ou de transport en
agro-alimentaire... Dilution : 2 %. Appliquer par trempage, brossage, pulverisation manuelle ou
avec une centrale d’hygiene. Aspect : liquide epais de couleur jaune. Senteur : citron vert. pH :
9,04. - compatibilite Ref N74S09

Conditionnement: 4 X51-301-601-2201

SOLBACT

Réference : 158

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Nettoyant concentré des surfaces et matériels a larqge spectre d’activité désinfectante.

Nettoyant concentré des surfaces et matériels a large spectre d’activité désinfectante. A diluer
dans l'eau. Nettoie, dégraisse et deésinfecte surfaces, matériels,locaux de stockage ou de
transport en agro-alimentaire... Dilution : 0,25 a 5 % selon la désinfection souhaitée. Appliquer
par trempage, brossage, pulvérisation manuelle ou avec une centrale d’hygiene. Usage biocide
TP2 et TP4. Aspect : liquide rouge. Parfum : inodore pH pur : 122 12,80. pHa 1,5 % : 10,50.

Conditionnement: 4 X5[-301-601-2201
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https://www.firchim.fr/pro/2230-chim-mouss.html
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SOLBACT CITRON

Réference : 1I58C

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Nettoyant des surfaces et matériels a large spectre d’activité désinfectante.

Nettoyant concentré parfumeé des surfaces et matériels a large spectre d’activité désinfectante.
A diluer dans l'eau. Nettoie, degraisse et desinfecte surfaces, materiels, locaux de stockage ou
de transport en agro-alimentaire... Dilution : 0,25 a 5 % selon la désinfection souhaitée.
Appliquer par trempage, brossage, pulvérisation manuelle ou avec une centrale d’hygiéne.
Aspect : liquide incolore. Parfum : citron Usage biocide TP2 et TP4. pH pur : 12,5. pHa 1 % : 10,25.

Conditionnement: 4 x51-301-601-2201

FIRSTOP DOSE

Référence : 165

Déboucheur détartrant de canalisation professionnel. douches, éviers, lavabos, urinoirs, w.c.

Déboucheur, détrartrant de canalisation a forte densité. Dissout, liquéfie les résidus graisseux
et toutes les matiéres organiques. Permet de disperser les matiéres minérales ou animales :
cheveux, papier, substances calcaires, mégots de cigarettes, chiffons, cellulose, feuilles,
épluchures de légumes, écailles de poissons... Sa forte densité lui permet d'atteindre
rapidement les bouchons, méme les plus éloignés du lieu d’application. Convient pour douches,
lavabos, éviers, WC, urinoirs... Aux dosages préconisés, il est compatible avec les fosses
septiques. N'attaque pas les caoutchoucs, e P.V.C, I'émail. pH : 1.

Conditionnement : 16 x 250 ml

ECOFIR POLYZYM

Référence : 194 - 194EMBS - 194EMB1

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Nettoyant enzymatique déqraissant, précurseur des opérations de désinfection.

Permet un nettoyage ultrafin et réduit les quantités de biocides nécessaires a la désinfection.
Riche en enzyme, tres penetrant, dispersant, biodeégradant des matieres organiques, amas de
proteines, lipides. Diminue les risques d'obstruction des conduits. Ideal pour un nettoyage
approfondi des surfaces irrégulieres. Convient pour I'entretien des sols, murs, plans de travall,
evacuations... Dilution : 2 % en entretien quotidien - jusqu'a 50 % dans les cas de depots tres
epais. Aspect : liquide visqueux translucide. pH : 6,2 environ.

Conditionnement: 12X 11-4X5]1

BIOZIM

Référence : 198

Liquide biologique pour la liqguéfaction et la biodégradation des dép6ts organiques.

Pour les bacs a graisses, siphons et canalisations. Réduit la fréquence de curage, limite les
risques d'engorgement et agit a la source des mauvaises odeurs. Dose choc d’apport initial : 2 ml
I repas / jour. Dose en entretien : 0,4 ml / repas / jour. 5 | = 4 mois de traitement (en entretien)
pour un etablissement faisant 100 repas par jour. Aspect : liquide bleu lavande. Senteur : fraiche
verte. pH : 7,50. - Compatibilité Réf N77S10 Dozim

Conditionnement: 4 X51-301|
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NET-FROID

- .y Référence : 1112
Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Détergent pour chambres froides a températures négatives.

Permet de nettoyer sans devoir passer en température positive. Efficace jusqu'a -30°C. Pénétre
rapidement les givres et libere les souillures prises dedans. Evite de rompre la chaine du froid
pendant les opérations de nettoyage. Enlever tous les aliments de la zone a nettoyer et les
couches de glace trop épaisses. Appliquer pur avec un pulvérisateur, une lavette, un balai de
lavage ou une monobrosse. Laisser agir 10 & 20 min. Frotter, racler et essuyer. Aspect : liquide
limpide. Inodore.

Conditionnement : 20 |

POWER SPRAY® ECO POLY-BACT

Référence : 1117

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Spray écologiqgue multiusage : nettoyant, dégraissant et désinfectant.

Solubilise les depots d'origine organique ou minérale. Pulvériser sur la surface. Laisser agir 5 min
pour une operation de desinfection puis essuyer. Dans le cas d’'une surface pouvant étre au
contact d’aliments, rincer & 'eau potable. Aspect : liquide jaune. Senteur verte fraiche. pH : 4.

Conditionnement : 12 pulvérisateurs de 1|

FIR-BLV SR

éférence : 1136

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Nettoyant, désinfectant rapide prét a 'emploi.

Solution hydroalcoolique pour la désinfection des surfaces, équipements sportifs, vitrines ou
objets ne pouvant étre rinces. Appliquer sur surfaces degraissees en pulverisation, avec une
lavette ou en trempage. Laisser agir 5 a 15 min pour desinfecter. Seche rapidement. Ne laisse pas
d'odeur. Aspect : liquide limpide. pH: 7.

Conditionnement : 12X 750 ml- 4 X51

AQUAVIROX

Réference : 1137

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

- Eau ionisée désinfectante sans alcool issu de I'électrolyse. Pour mains et peau, surfaces, espaces.
L 55"} Aquavirox Bactéricide, virucide, fongicide, levuricide, sporicide.

Solution préte a I'emploi. Issu de I'électrolyse. Pour mains, surfaces, espaces. Solution de
desinfection pour I'hy?lene‘humalnlez les surfaces non poreuses en contact ou non avec des
denrees alimentaires, I'hygiene veterinaire et les eaux de boissons. Non-irritant méme pour les
peaux sensibles. Testeé sous contrble dermatologique. Elimine 99.99% des bacteéries, les
coronavirus et virus enveloppes. Usage TP1, TP2, TP3, TP4, TP5.

Conditionnement : 12X500 ml - 12x11- 4x5 |
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FIRWIPE® ASEPT

Réference : 1145

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Lingette dégraissante et désinfectante & séchage ultra-rapide pour le nettoyage des objets utilisés en
commun. Boite de 80 lingettes

Dissout graisses, huiles, cires, résines, encres, poussiéres de caoutchouc... Permet de réduire
les risques de contaminations manuportées. IKB &gt; 250. Adapté pour I'entretien régulier des
poignees, tables, barres d'appui, claviers, teléphones, ordinateurs, distributeurs, matériels de
sport. Aspect : lingette blanche non tissée. Dimension : 200 x 240 mm. Imprégnation : liquide
incolore. Senteur : citron vert. pH = 8,50 + 0,50.

Conditionnement : 6 boites de 80 lingettes

NET-PROTECT

Référence : 1175

Nettoyant protecteur antistatique antisalissures pour surfaces polies ou transparentes.

Restaure et dépose un film microscopique translucide invisible qui repousse la poussiére, limite
Y e limplantation des salissures, marques de doigts, impacts d’insectes et protege les vitres
—_— exposées aux projections d’eau (arrosage automatique, piscines). Apporte éclat et brillance.
Protége les vitres, vitrines de magasins, vivariums, bureaux, surfaces murales de sanitaires,
facades vitrées d’immeuble, sieges en vinyle, plastiques des véhicules... Ne renferme pas
d’agents caustiques ou de cires. Aspect : liquide blanc opalescent. pH : 7,70.

Conditionnement:12x11-4x51-301

PROFIR® SOL

Référence : 1200 - 1201 - 1202 - 1203 - 1204

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Lavage des sols - Détergent désinfectant désodorisant. Bidon de 5 |. Soit prix au litre : .36 € H.T.

« TP2 : détergent désodorisant désinfectant bactéricide, levuricide et virucide odorant
specialement étudié pour le nettoyage en milieu professionnel de tous types de sols et de
surfaces lavables, y compris les sols protégés par une émulsion. pH neutre. «+ Conforme aux
normes : - EN1276 (3,2%, 40°C, conditions de saleté, 15min), EN13697 bactéricide (3,2%, 20°C,
conditions de saleté, 15min), - EN1650 levuricide (3,2%, 20°C, conditions de saleté, 15min) et
EN13697 levuricide (6,4%, 40°C, conditions de saleté, 15min), - EN14476+A2 virucide (3,2%,
20°C, conditions de saletée, 15min) sur la vaccine souche Ankara (virus type de tous les virus
enveloppés). «+ Domaines d’'application: hopitaux, maisons de retraite, écoles, collectivité...
cafés, hotel, restaurants, industries... « Ne nécessite pas de ringage mais un ringage a l'eau

Conditionnement: 4 x51-12x 11

AUTODOR-N

Référence : 1740 - 1741 - 1742 - 1743 - 1744

Nettoyant désinfectant désodorisant rémanent concentré. Bactéricide, levuricide, fongicide et virucide.
Assure simultanément le nettoyage, la désodorisation et la désinfection des surfaces, sols,
murs, carrelages, revétements thermoplastiques, les surfaces peintes lessivables pour la
maintenance des locaux, sanitaires, couloirs, halls, rues piétonnes, grandes surfaces, places
publiques, etc. Appliquer par pulvérisation, trempage, brossage, lessivage. Diluer dans l'eau (a
moduler selon la fréquence de renouvellement de l'air, la température et I'hygrométrie
ambiante), puis rincer pour le contact alimentaire. pH : 2,50 +/- 0,4. Aspect : Liquide coloré selon
parfum. (5 parfums)

Wl BE
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Conditionnement: 4 X51-301-601-2201
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CENTRALE VENTURI

Réference : N74

Centrale d’hygiéne pour le nettoyage et la désinfection.

Facilite les opérations de nettoyage. Optimise le temps de travail (produit prét a I'emploi) et
simplifie 'application grace au pistolet. Dosage maitrisé grace aux 13 gicleurs calibrés fournis
(concentration de 0,30 % a 18 %, selon le produit utilise). La précision de la dilution permet
d’éviter le gaspillage et de garantir une bonne désinfection selon les dosages préconisés.
Fonctionne sans électricité, sans air comprimé. Se raccorde directement au robinet par une
tresse inox. Fixations et réductions fournies.

Conditionnement : unite

CENTRALE D’HYGIENE HACCP COMPACT

Référence : N85S10

Centrale d’hygiéne et de désinfection HACCP équipée 1 ou 2 produits (bidon 51).

Facilite les opérations de nettoyage. Optimise le temps de travail (produit prét a I'emploi) et
simplifie l'application grace au pistolet. Vanne antipollution double clapet NF. La précision de la
dilution permet d’éviter le gaspillage et de garantir une bonne désinfection selon les dosages
préconisés. Fonctionne sans électricité, sans air comprimé. Tuyau flexible 15 m ou 20 m adapte
au nettoyage en agro-alimentaire. Se raccorde directement au robinet par une tresse inox.
Fixations et réductions fournies. Dimensions : 28 x 31x 12 cm. Poids : 1,3 kg.

Conditionnement : unité

Référence : YO1

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Détergent liquide chloré pour le lavage de la vaisselle en machine, en eau douce ou moyennement dure.
Elimine les graisses de toutes sortes. Donne un aspect de blancheur a la vaisselle et attenue les
taches persistantes comme la caféine et la théine. Dosage : 1a 5 g par litre d'eau. Verser dans la
machine manuellement ou avec une pompe doseuse. Aspect : liquide incolore. pH &gt; 13. -
Compatibilite Ref N78S10 Firdose Lavage

a

e Conditionnement : bidonde 5 |

NET-L.V.+

Référence : YO2

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Détergent liquide chloré pour le lavage de la vaisselle en machine.

ey NET-L.V.+ Pour le lavage en eau moyennement dure & dure. Elimine les graisses de toutes sortes.
) Donne un aspect de blancheur & la vaisselle et atténue les taches persistantes comme la
E caféine et la théine. Limite la propagation du tartre. Dosage : 1a 5 g par litre d’eau. Verser dans la

machine manuellement ou avec une pompe doseuse. Aspect : liquide incolore. pH &gt; 13.

ey Conditionnement : 4 X51-201-301
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L.R.V.

Réféerence : Y10

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Liquide de rincage et de séchage de la vaisselle en machine, en eau douce a moyennement dure.

Permet un ringage et un séchage optimal de la vaisselle lavée en machine. Dosage : de 0,22 0,6
g par litre d’eau, & placer manuellement dans le réservoir de ringage ou avec une pompe
doseuse. Aspect : liquide vert. pH : 7 1.

Conditionnement: 4 X51-201-301

LRV +

Référence : Y11

Liquide de rincage et de séchage de la vaisselle en machine, en eau dure.

L.R.V. + permet un ringage et un séchage optimal de la vaisselle lavée en machine. Dosage : de
0,1a 0,5 g par litre d’eau, a placer manuellement dans le reservoir de ringage ou avec une pompe
doseuse. Aspect : liquide orange.pH: 7 a 8.

Conditionnement: 4x5(-201

Référence

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Détergent vaisselle pour la plonge manuelle.

Nettoie et dégraisse la vaisselle et le matériel de cuisine : batterie, verrerie, couverts... Produit
une mousse onctueuse et laisse une agréable odeur citronnée. Dilution : 0,1 a 0,2 % dans l'eau.
Aspect : liquide visqueux ambré. Senteur : citron. pH: 7 47,50.

Conditionnement: 12 X11-4X51-301

DETAR-MAC

Réference : Y18

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire
Détartrant machine liquide concentré.

Y oznn.m:? Spécialement formule pour le detartrage des machines a laver, des surfaces et du materiel en
cuisine. En machine : diluer de 5 a 15 % par litre d'eau. faire circuler l'eau pendant une dizaine de

N

%ﬁ minutes (sans dosage automatique), vidanger et rincer plusieurs fois. En manuel : diluer de 14
y 10 % par litre d'eau, laisser agir 5 a 10 mn. Rincer plusieurs fois. Ne pas utiliser sur le marbre ou
y les revétements de sols calcaires. Aspect : liquide fluide incolore & légérement jaune. pH :
o inférieur a1
ST

Conditionnement : 4 X5
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DECAP-MOUSS

Réference : Y23

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Décapant moussant pour fours et matériels de cuisson.

Produit une mousse caustique qui degraisse et decape fours, plaques, grilles, pianos, friteuses,
hottes... Elimine rapidement les graisses fraiches ou carbonisees. La diffusion sous forme de
mousse permet une bonne adherence aux parois. Pulveriser sur les surfaces tiedes, laisser agir
quelques minutes. Enlever les dépots solubilises avec une eponge humide puis rincer a I'eau
potable. Aspect : liquide ambré. Odeur : faible. pH : 13. Compatibilite Réf N48S01

\(:’3:‘““'-""”!“?

Conditionnement : 4 X5|

FIR-DLVM 200

Référence : Y28

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Détergent vaisselle en pastille pour lavage en machine, en eau douce a dure. Seau de 150 pastilles de 16
Elimine les traces tenaces. Trés ratique, sa forme facilite la manipulation et le dosage. Dosage
machine : jusqua 60 | : 1 pastille, &nbsp; &nbsp; jusqu'a 80 | : 2 a 3 pastilles, &nbsp; &nbsp;
tunnel &gt;100 | : 3 & 4 pastilles.

o]

Conditionnement : seau de 150 pastilles de 16 g

FIRWIPE® AGRO

Référence :

Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

Lingette imprégnée d’une solution désinfectante spécifique “aqro-alimentaire™. Boite de 200 lingettes.
Limite les risques de contamination (Iisteria, salmonella, candida aIbiqans...). Nettoie et
désinfecte rapidement les surfaces et objets (petits matériels, boites de conserve,
thermometres a sor)de_culllnalre...). Aspect : lingette bleue non tissée. Dimension : 200 x 200
mm. Impregnation : liquide incolore. pH : 7.

Conditionnement : 6 boites de 200 lingettes

SPRAYFIR® GRAISS

Réference : Y66

), Conforme nettoyage matériel contact alimentaire

o Décapant pour four et matériels de cuisson, prét a 'emploi avec buse mousse. Pulvérisateur de 750 ml.
S'utilise pour le nettoyage des pianos, rétissoires, friteuses, plaques de cuisson, grills, fours...
Pulveriser sur la surface froide ou préalablement chauffee, laisser agir quelques minutes et
rincer al'eau tiede. Aspect : liquide ambré. pH : 12,70.

Conditionnement : 12 pulvérisateurs de 750 ml
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https://www.firchim.fr/pro/51-decap-mouss.html
https://www.firchim.fr/pro/2232-fir-dlvm-200.html
https://www.firchim.fr/pro/66-firwipe-agro.html
https://www.firchim.fr/pro/2268-sprayfir-graiss.html






